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Elintarvikeala
OSAO, Kaukovainion yksikkd, palvelut




Elintarvikealan opintojen rakenne

Ensimmainen opiskeluvuosi
kaikille yhteinen
-Opiskellaan alan perustaidot
-Opiskellaan yhteisia aineita
-Ensimmainen tyopaikalla
tapahtuva oppiminen
-Tutustutaan osaamisaloihin
-Valitaan oma osaamisala

Toinen ja kolmas opiskeluvuosi opiskellaan omalla osaamisalalla
Elintarvikkeiden valmistaja Lihatuotteiden valmistaja Leipuri-kondiittori
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Elintarvikkeiden valmlstaJa eImtarwketeknoIogla

Opmn0|ssa perehdyt eI|ntarV|kke|den vaIm|stukseen pakkaukseen ja
varastointiin.
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Elintarviketeknologian opinnot sopivat sinulle,
jos kiinnostunut tyoskentelemaan erilaisissa
elintarvikealan tuotantolaitoksissa,

elintarvikeliikkeiden myynti- ja esittelytehtavissa
tai ylipaataan kaupoissa elintarvikkeiden kanssa.



Lihatuotteiden valmistaja

Tiedatko kuinka makkaraa valmistetaan? Haluatko oppia paloittelemaan
oikeaoppisesti naudan? Miten valmistetaan herkullinen joulukinkku? Jos
sinua kiinnostaa loytaa myos naihin kysymyksiin vastaus, valitse silloin liha-

alan opinnot. - Sy ™
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Lihatuotteiden valmistajana osaat valmistaa, kasitella ja
jalostaa lihaa. Opinnoissa sinut perehdytetaan
monipuolisesti lihatuotteiden valmistukseen, pakkaukseen ja
myyntitehtaviin.



Oulun seudulla liha-alalta valmistuneen tydnantaja voi olla
Kotivara, Viskaali, S-Ryhma, K-ryhma jne.



Leipuri-kondiittori

Harrastatko leipomista ja haluat laajentaa harrastuksen ammatiksi? Oletko kiinnostunut
luomaan kasillasi jotain kaunista ja maukasta? Ovatko tekniset laitteet sinulle pelkka “pala
kakkua”? Valitse silloin leipuri-kondiittorin ura.






Leipuri-kondiittorina tyopaikkojasi voivat olla
-leipomot ja konditoriat

-teollisuusleipomot

-paistopisteet

-kahvila-konditoriat

-suurtalous- ja ravintola-alan toimipisteet
-pitopalveluyritykset



intarvikealan opintoihin voi
ndistaa lukio-opintoja




Elintarvikealalta valmistuneella on
yleinen jatko-opintokelpoisuus

”Luontevia” jatko-opintovaylia:

> |nsinoori AMK, bio- ja elintarviketekniikka

> |Insinoori AMK, prosessi- ja materiaalitekniikka

> Restonomi AMK, ravitsemispalvelut

> Elintarviketieteiden kandidaatti ja maisteri

> Ravitsemustiede, terveystieteiden kandidaatti ja
maisteri

> Kotitalousopettaja, kasvatustieteen kandidaatti ja
maisteri




. Elintarvikeala

 Elintarvikkeiden valmistajana valmistat,
kasittelet ja pakkaat ruokia. Opinnoissasi
perehdyt kasvisten, kalan, marjojen ja
hedelmien kasittelyyn seka jalostukseen.
Voit tyoskennella elintarvikkeiden
valmistus-, pakkaus- ja varastointi-
tehtavissa esim. ruokavalmiste-, sailyke-,
makeis- ja juomateollisuudessa.

* Leipuri-kondiittorina valmistat leipomo-
ja konditoriatuotteita niin kahviloissa kuin
leipomoissa. Voit tydskennella
leipomoissa, konditorioissa,
paistopisteissa, pitopalveluyrityksissa
seka suurtalous- ja ravintoalan
toimipisteissa.

e Lihatuotteiden valmistajana osaat
valmistaa, kasitella ja jalostaa lihaa. Voit
tyoskennella valmistus-, pakkaus- ja
varastointitehtavissa liha-alan yrityksissa
seka elintarvikekauppojen lihaosastolla.




